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Der Wiirstchenschneider WS420 ist geeignet
fir frische, gekochte, gerducherte und rohe
Ware im Natur-, Collagen- und Cellulosedarm.
Der WS420 zeichnet sich durch seine hohe
Leistungsfahigkeit und einen prazisen
Scherenschnitt aus. Die mechanische Schere
arbeitet im Wechselverfahren. Pro Hub erfolgt

ein Schnitt. Die Zufuhr erfolgt iber einen grof-
en Trichter, der die Ware automatisch zentriert.
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420 Anwen

- Geringer Platzbedarf durch kompakte Baugréfie
- Kontinuierliche Schneidleistung
- Praziser Schnitt durch einfache
Einstellung des Schnittpunktes
- Einfache Produktzufiihrung mit automatischer
Zentrierung.
- Einfache Reinigung
- Geeignet fiir den Einsatz in automatisierte
Full- und Verpackungslinien.

Technische Daten WS420

Auch in Kombination im Anschluss an BASo2 / BAS02SA
Maschinengehduse und Schaltschrank komplett aus
Edelstahl

Industrie PC Steuerung, 7“ TFT Farbdisplay (8o0ox600)

max. Schneidleistung: 400 Stiick / min.
Durchmesser der Wiirste: 13 - 36 mm
Wurstldnge: > 30 mm (darmabhéngig)

max. Bandgeschwindigkeit: 48 m / min.
Druckluftanschluss erforderlich DIN ISO 8573-1 Klasse 2
Luftverbrauch (bei 6 bar bei max.

Schneidleistung): 43 Nl/min.
AnschluB3leistung: 1,0 kW
Anschlusswerte: 230 Volt, 50/60 Hz
Gewicht mit Fahrgestell: ca. 115 kg
Arbeitshohe: ca. 1.050 - 1.100 mm

Abmessungen mit Fahrgestell:

ca. 650x650%x1580/1630 mm

(Lange x Breite x min. / max. Hohe)
Fahrgestell ist in der Hohe verstellbar

Funktionsbeschreibung:

- Bandgeschwindigkeit stufenlos einstellbar
- Bandbeschleunigung einstellbar

- Schnittfolge frei wahlbar von o - 99

- Speicher fiir 99 Schneidprogramme

- Stuickzdhler

- Statusanzeige

- Diagnoseprogramm

- CAN Bus, Ethernet- und USB Schnittstelle
- WS Food Schnittstelle

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH

Fischerstr. 20
DE-89542 Herbrechtingen

Germany

Telefon: +49 7324 172 o
Fax: +49 7324 172 44

info@frey-online.com
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