
Döner 4.0 - Optimaler Formprozess für Dönerscheiben

KL6 ist ein Vorsatzgerät zur Herstellung von exakt definierten Dönerscheiben. 
Durch programmierbare Steuerungstechnik können Dönerscheiben 

in unterschiedlich definierten Durchmessern nacheinander und 
in geforderter Anzahl portioniert und ausgeformt werden. 

Aus den Einzelportionen entsteht der 
individuell gestaltete Dönerspieß in Form, Gewicht und Größe.

FREY bietet schon seit Jahren ein flächendeckendes 
Servicenetz durch Fachberater für anwendungsspezi-
fische Fragen und selbstverständlich auch durch 
unsere kompetenten Kundendienstmonteure, die 
Wartung und Instandsetzungen schnell und kosten-
günstig ausführen. Wir empfehlen Ihnen, einen unserer 
Wartungsverträge in Anspruch zu nehmen. Sie sichern 
sich damit ein Höchstmaß an Zuverlässigkeit und 
Betriebsbereitschaft Ihrer Füllmaschine.

Technische Änderungen vorbehalten

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH

Fischerstr. 20 
89542 Herbrechtingen

Deutschland / Germany

Telefon: +49 7324 172 0 
Fax: +49 7324 172 44

www.frey-maschinenbau.de 
info@frey-maschinenbau.de
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Technische Daten KL6/260

- 6 Ladestationen = 2 Arbeitsplätze zum 
Abnehmen 
- einstellbar für Ø100-300 und  
eine Höhe von 10-50mm je nach Ø 
- Leistung: ca. alle 2 Sek. eine Scheibe bei einem 
Gewicht von ca. 500g 
- Programmsteuerung für 99 Programme 
- Abschneidevorrichtung 

Electrical connection: 
Stromart/Spannung:                 400V/50-60Hz 
Anschlusswert F260/F266       16kW 
Absicherung  :                          32A 

Anschlusswert Kebap KL6       1,5kW  
Absicherung:                            16A 

Pneumatischer Anschluss: 
- gereinigte, wasserfreie, geölte Druckluft nach DIN 
ISO 8573-5 Klasse 5 
- Filtereinheit verwenden, die Verunreinigungen bis 
0,04mm abscheidet 

Betriebsdruck:                            6-7bar 
Mindestdruck                              6 bar 
Luftverbrauch (Ansaugleistung):    ca. 8500l/h 
Anschlussschlauch:                   D10mm 

Kebap-Linie
KL6



Edelstahlkonstruktion 
Steakmaße: 	 Länge: 80 bis 140 mm
Produktbreite:  	60 bis 100 mm
Produkthöhe:    8 bis   35 mm
Leistung: 	 max. 30 Port. / min
• 	Einfache Handhabung
• 	Inkl. Abfuhrband
• 	Vertikales Befüllen der Schale, synchronisiert  

mit dem Förderband
• 	Funktion gekoppelt mit einer Vakuumfüllmaschine  

des Typs F-LINE 60
• 	Erzeugung der Portionen mit Freeflow-Technik  

durch den integrierten Wolf 
• 	Synchronisation mit Schalendispenser

•	 Steigerung der Produktionskapazität bei gleichzeitiger 
Reduzierung des Personals.

•	 Durch schnelle Verarbeitung des Produktes geringste 
Erwärmung.

•	 Bester Zusammenhalt von Scheiben und Spieß dank 
Vakuum.

•	 Bessere Haltbarkeit durch Entzug von Restluft aus dem 
Produkt mit Vakuum.

•	 Schneller und einfacher Wechsel der Spiessform und 
Grösse durch Programmierung.

•	 Genaue Definition des Hackfleischanteils mittels 
Gewichtseingabe in der Steuerung.

•	 Höchster Hygienestandard.

•	 Angenehmer ergonomischer Arbeitsplatz.

•	 Einfaches Abnehmen der Scheiben durch 
Abschneidevorrichtung.

•	 Einfaches Abnehmen der Scheiben durch wechselseitig 
arbeitendes Messer.

•	 Hochleistungs-Dönerlinie in Verbindung mit FREY Füller 
KK500 oder F260P

Technische Daten:
Produktdurchmesser: 	 30 - 200 mm.
Produkthöhe: 		  5 - 55 mm.
Druckluft:		  DIN ISO 8573-1
			   Klasse 2 
Luftbedarf: 		  6bar / 18 L/min.

Zentrale Sicherheitsüberwachung
Abdeckung mit vertikaler Öffnung, überwacht durch 
einen Sensor mit kodierten Magneten.

Vorteile für KL6  
Anwender

Technische Daten KL6:

Anschluss	 400 Volt/50Hz, 1,5 KW
Absicherung	 16A
Scheibendurchmesser	 ca. 100 - 300 mm	
Scheibenhöhe	 ca. 15-50 mm	
Leistung	 max. 25 Port./min.	
Druckluftanschluß	   6-7 bar
gereinigte, wasserfreie, geölte Druckluft nach
DIN ISO 8573-5 Klasse 5, Filtereinheit erforderlich	
Luftverbrauch	 max. 8.500l/h	
Gewicht	 360 kg

Vom Erfinder der 
Scheibendönerfüllanlage

Die Form und Größe der Dönerscheiben sind über die Füllersteuerung 
einstellbar. Durch eine Arbeitsteilung der Scheiben- und 
Fleischbestückung wird höchste Produktivität erlangt. Die perfekte 
Kebap Linie wird kombiniert mit einem FREY Vorsatzgerät 
KL6 und einem Kolbenfüller KK500. 
Das KL6 verbinden Sie am besten mit 
einer F-Line F222 oder einer F-LINE F260. 
Um die beste Produktqualität zu erreichen 
wird das KL6 mit unserem K-LINE KK500
kombiniert. 

Besonders wichtig ist beim Einsatz 
der Kebap-Linie die Arbeitsteilung. 
Die Mitarbeiter an der Maschine sollten nur
die Scheiben von den Tellern abnehmen
und damit die Kebap-Spieße bestücken.
Die Fleischscheiben müssen von anderen
Mitarbeitern vorbereitet werden. 
So erreichen Sie einen optimalen
Produktionsausstoß der Kebap-Linie.

Füllersteuerung TC766 oder TC1000:
Durch die Programmiermöglichkeit können
Sie Form und Größe Ihres Kebap-Spießes individu-
ell bestimmen. Mit der KL6 können Sie je nach
Mitarbeiterzahl am Arbeitstisch zwischen
1-2 Scheiben pro Durchgang wählen.

Die Dicke der Döner Scheiben kann
mechanisch eingestellt werden.

Parameterseite Aufbau Scheibendöner:

•	 Tabellenform
•	 Füllgewicht und Füllgeschwindigkeit einstellbar
•	 Pausen zwischen den Portionen frei wählbar
•	 Anzahl Dönerscheiben einstellbar
•	 Bis zu 1-2 Arbeitsplätze
•	 Schrittanzeige während der Produktion
•	 Der komplette Spieß wird mit allen Parametern 

als Programm gespeichert.
•	 Die Frey Füllmaschine kann universell mit     

anderen Vorsatzgeräten verwendet werden.


