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Professionelle Kolbenfiiller
fiir kleine und mittlere Handwerksbetriebe

Die K-Line O-20, MF30-4 und K2-30 ist fiir kleine und mittlere
Handwerksbetriebe mit hdufigem Sortenwechsel und

kleinen Bridtmengen konzipiert.

Die K-Line ist fiir Produktionsstdtten mit hohen

Anspriichen an Produktionsgenauigkeit und Qualitdt.



Zum Geradeausfiillen

Der Oscar wurde nach dem Motto kleiner, schneller
und preiswerter konstruiert. Der 20 Liter

Fiiller ist komplett aus hochwertigem

Edelstahl gebaut und erfiillt die strengen
Sicherheits- und Hygieneanforderungen der CE-Norm.
Der Oscar 20 ist fahrbar und damit flexibel an allen
Orten ihrer Produktion einsetzbar.

Neben dem Fiillen von klassischen Wurst-

produkten kommt er oftmals in Feinkostbetrieben
zum Einsatz. Daher ist auch ein vielféltiges Programm
an Zubehor erhdltlich. Die glattfldchige Bauweise
ermdglicht ein schnelles Reinigen.

Vorteile Oscar-20

e Geringste Restmenge aufgrund des speziellen
Deckelauslaufes.

e Sie erhalten durch die kurze und grof3-
dimensionierte Gestaltung des Deckelauslaufes
das bestmdgliche Fiillbild.

e Schneller Fiillrohrwechsel

e Die multifunktionelle Driickleiste ermdglicht Ihnen
ein bequemes arbeiten am Fiilltisch. Egal ob
Fiillstart und -stopp, Fiillgeschwindigkeit oder
Riickzug, der Oscar-2o wird komplett mit der
Driickleiste bedient.

e Die Fiillgeschwindigkeit ist stufenlos regelbar

® Robuste Zylinder- Deckelkonstruktion

Reinigung und Hygiene

Eine einfache Reinigung ist die Grundvoraussetzung fiir
optimale hygienische Verhdiltnisse in der Produktion.
Deshalb werden FREY-Fiillmaschinen auf Glattfldchigkeit
hin konstruiert. Das Maschinengehduse besteht

komplett aus hochwertigem Edelstahl. Einfache
Demontage und saubere Ubergéinge zwischen den
Bauteilen schaffen ideale Bedingungen fiir einen
geringen Reinigungs- und Pflegeaufwand.
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Technik

Ein verstellbarer Olkreislauf erméglicht ein
schnelles Anlaufen des Britstromes bei
Betdtigen der Driickleiste.

Das heift o sanftes anfiillen

o kein Nachlaufen

Hygienische Gestaltung des glatten
Zylinderbodens mit Spiilwasserauslauf aus
Edelstahl.

Deckel komplett aus massivem Edelstahl mit
handlichem Schnellverschlup.

Der Oscar-20 gewdhrt héchste Langlebigkeit
bei geringstem Wartungsaufwand. Die
durchschnittlichen Unterhaltskosten von
einem Oscar-20 liegen pro Jahr unter 1 %
des Anschaffungspreises.

Antipasti Produktion

Unser Oscar-20 ist die ideale Maschine fiir
die Antipasti Produktion. Spezialfiillrohre

zum Fiillen von Feinkostprodukten wie
z. B. Schafskdse in Oliven, Peperoni oder
Tomaten.



MF30-4

MF 30-4 ist unser bewdhrter 30 Liter Kolbenfiiller zum
Geradeausfiillen auf dem Markt.

Er wurde CE-gerecht konstruiert und gebaut und erfiillt
die strengen Sicherheits- und Hygieneanforderungen der
CE-Norm. Maschinenstdnder, Kolben, Zylinder, Deckel
und Driickleiste sind aus hochwertigem Edelstahl
gebaut. \

—

Die glattfldchige Konstruktion erméglicht ein schnelles
und einfaches Reinigen.

Technik

Ein variabler Olkreislauf erméglicht ein schnelles Anlau-
fen des Britstromes bei Betdtigen der Driickleiste.

Das heif3t o sanftes anfiillen
o kein Nachlaufen

Hygienische Gestaltung des glatten Zylinderbodens mit
Spiilwasserauslauf und rundem Ubergang in die Zylin-
derwand.

MF 30-4 gewdhrt hochste Langlebigkeit bei geringstem
Wartungsaufwand. Die Unterhaltskosten von MF 30-4
pro Jahr liegen unter 1 % des Anschaffungspreises.

Schneller Sortenwechsel

Durch den schwenkbaren Deckel kann die
Maschine mit einem Handgriff zum Beschicken
gedffnet werden. MF 30-4 ldsst sich aufgrund
seines grof3en Zylinderquerschnittes besonders

leicht beschicken. Die in den Kolben
eingearbeitete Dichtung sorgt dafiir, dass kein
Brdt an der Zylinderwand haften bleibt und somit
die Maschine sofort wieder befiillt werden kann.




e Problemloses Fiillen auch von kritischen
Sorten wie z. B. Salami dank hohem
Fiilldruck.

e Geringste Restmenge aufgrund des
direkten Auslaufs.

e Sije erhalten durch die kurze und
grof3dimensionierte Gestaltung des
kurzen Auslaufs das bestmdgliche
Fiillbild.

e Schneller Fiillrohrwechsel

e Frgonomische Bedienung da die
multifunktionelle Driickleiste Ihnen ein
bequemes Arbeiten am Fiilltisch
ermoglicht. MF 30-4 wird komplett mit
der Driickleiste bedient.

e Die Fiillgeschwindigkeit ist stufenlos
regelbar.




K2-30 LCD3 K2-30 C60H

KOMPAKTA K2-30 wird durch eine Mikroprozessor-Steuerung mit LCD-Farbdisplay und Hintergrundbe-
leuchtung kontrolliert. Damit haben Sie immer alles im Griff. Die Genialitdt dieser Bildschirmsteuerung
liegt in der Vielfalt und der Ubersichtlichkeit, mit der Informationen angezeigt werden, sowie in ihrer
einfachen Bedienung. Der Bediener kann zwischen den Mendiis bldttern und mittels Cursor die von
ihm gewiinschten Funktionen wdhlen. Die Trennung der steuernden Schwachstromeinheit vom Lastteil
gewdhrt eine hohe Zuverldssigkeit.

Die Programmierung ist besonders einfach. Es muss nicht im herkbmmlichen Sinn programmiert
werden, da die KOMPAKTA K2-30 auf Druck der Taste ,,Speich/Progr die aktuellen Einstellungen der
Maschine unter der von lhnen gewiinschten Nummer ablegt. Die KOMPAKTA K2-30 bietet die Méglich-
keit, Zusatzinformationen wie Sortenbezeichnung und verwendetes Fiillrohr einzugeben, welche dann
auf dem Display angezeigt werden. Auf Druck der Taste ,,Progr/holen* prisentiert KOMPAKTA 2 alle
Programme auf dem Display in einem Inhaltsverzeichnis, wovon der Bediener einfach mit dem

Cursor das gewiinschte auswdhlt und die KOMPAKTA K2-30 ist fiillbereit. Auf diese Weise minimiert
die KOMPAKTA 2 Ihre Riistzeiten beim Sortenwechsel.

Inhaltsanzeige

Der Zylinderinhalt wird auf dem Display auf o,1 Liter exakt angezeigt. Sie wissen, ob der Darm auf
dem Fiillrohr noch aufgefiillt wird und wann der Kolbenfiiller neu beladen werden muss.

Das Tastenfeld zeichnet sich durch einen
deutlich spiirbaren Druckpunkt und die
Anordnung der Tasten aus, damit kann die K2
auch ohne stdndigen Sichtkontakt bedient
werden. Das LCD-Farbdisplay ist mit einer
Filterplatte stabilisiert und die Tastaturfolie

3-fach verschweif3t, um eine lange Lebensdauer
zu garantieren. Helligkeit und Kontrast der
Hintergrundbeleuchtung sind selbstverstdndlich
einstellbar.
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Geradeausfiillen, Portionieren und Abdrehen. Alle diese Fiillarten
wurden bei unserem bewdhrten 3o Liter Kolbenfiiller vereint.

Besonderer Wert wurde bei diesem System auf die Schonung des Wurstgutes [egt. Durch den
weiten und extrem kurzen Auslauf erhalten Sie auch bei grober Ware ein klares Fiillbild beim
Anschnitt. Durch den kurzen Auslauf wird der Bridtriickstand beim Sortenwechsel minimiert.

Im Prinzip arbeitet die Kompakta 2 wie ein Geradeausfiiller. Uber das Portionierkiicken und eine
Abdrehvorrichtung beherrscht sie auch die Fiillarten Portionieren und Abdrehen. Die gewiinschte
Fiillart muss nur per Tastendruck ausgewdhlt werden. Durch die weite Einfiill6ffnung kann die
Maschine schnell beschickt und dank dem praktischen Schwenkdeckelverschluf3 ohne

Arretierung einfach gedffnet und geschlossen werden.

Durch den in der Kompakta 2 eingesetzten Rundschieber wird ein Nachlaufen des Fiillgutes
ausgeschlossen. Der Rundschieber ist verschleififrei und kann zum Reinigen ohne Werkzeug mit
einem Handgriff herausgenommen werden. Der Brdtriickstand im Fiillrohr wird beim Kolbenriicklauf
zurtickgezogen. Dies ermdglicht einen besonders schnellen Sortenwechsel. Der gréfite technische
Aufwand wurde beim Brdtkolben betrieben: Die Kolbendichtungsnut wurde nach oben verlegt. Auf
diese Weise bleibt auf der Zylinderwand kein Brdtfilm zuriick. Die Brdtfiihrungsnut ist auf ein
Minimum berechnet, es bleibt beim Sortenwechsel nur
wenig Restbriit.

Vorteile

Einfache Bedienung

Minimale Restbrdtmenge

Nach den ,,Hygienic Design“ Richtlinien konstruiert
Maschinengehduse komplett aus Edelstahl
Geringer Wartungsaufwand

fiir kleine und mittlere Handwerksbetriebe mit
hdufigem Sortenwechsel und kleinen Mengen

e minimaler Energieverbrauch

Durch die kontinuierliche Umsetzung
neuer Ideen erreicht die Kompakta 2
hdchstes technisches Niveau und zdhlt
zu der Spitzenklasse der Fiillmaschinen.
Der Fiillprozess wurde zeitgemdf3
verbessert und eignet sich fiir alle

Wurstsorten. Die ideale Informations- und
Anwendungstechnik resultiert aus der
Zusammenarbeit mit Metzgermeistern aus
der Praxis fiir die Praxis.




Digitale Steuertechnik mit CAN-Bussystem

ldsst keine Wiinsche offen. Die C60H Steuerung bietet
die gleichen Funktionen, wie die LCD3 Steuerung in
kompakter Form.

* Die Gewichtseingabe kann zwischen 5-10.000 g Bz | B.5]
(5-999 g in 0,1 g Schritten) beliebig gewdihit werden. | [ERESUIEEL
Abdrehzahl von o - 9,9 Umdrehungen 1
Einzel- und Dauerbetrieb I
Digitaler Mengenzéhler B (o] c |s=]
Portionspause, Pausenlinge beliebig wéhlbar e T
Der Stiickzdhler zeigt an, wieviele Stiicke portioniert, 3 “E[_!_i 4
abgedreht oder einzeln gefiillt wurden. Die Zdhler '
lassen sich selbstverstdndlich jederzeit auf o zuriickstellen.
e Die automatische Stiickzahlabschaltung schaltet bei Vorgabe
einer Stiickzahl nach deren Erreichen automatisch ab. Bei gerafften
Ddrmen sind die Ldnge und somit die Stiickzahl pro Raupe stets gleich.
® 99 Fiillprogramme die auf einfachste Weise in den Speicher der Maschine
tibernommen werden. Der Vorteil: Kein Zeitverlust fiir das Einstellen der
Arbeitswerte. Ihre Ware wird immer gleichbleibend portioniert und abgedreht.
® Portionszugabe bei der 1. Portion

C60H Steuerung

e FErgonomische Bedienung 0T Yo L |5
* Der Bedienbereich wurde bewusst S 100 g : 9 Y 5
. - 15007 : e

anwenderfreundlich gestaltet. Alle o ka/k =l Laloile.
Informationen werden (ibersichtlich auf %:£ 3,50 : P 7% 1
dem .Disp[ay angezeigt. . 2,33L 1S4 ﬁ 1 1

e Service- und Wartungsprogramme

e Pausenvorwahl beim Portionieren und Abdrehen LCD Steuerung

* (Clipzeit (Anschlussdose optional) zusiitzliche Funktionalitiit

d StL'ickvo.rwahl & GeschW/nd/gke/tskontrolle. bei der LCD3 Steuerung

e Flekronische Impulssteuerung fiir automatische
Clipmaschinen e komfortablere Steuerung

e Brdtflussunterbrechung mittels Drehschieber ° lnﬁaltsanzeige
(kein Nachlaufen) * Diagnoseprogramme

Vorsatzgerite

Die K2-30 ist sehr flexibel einsetzbar, so kann
z. B. unser Burger Head, Dosenfiillrohre oder
der Kebapmaker angeschlossen werden.

In Verbindung mit der Clipperdose kann ein
Clipper angeschlossen werden.




Darmhaltevorrichtung

Als Zusatzvorrichtung gibt es fiir FREY
Kolbenfiillmaschinen K2C60oH und K2LCD3 eine
phantastisch einfach zu handhabende
Darmhaltevorrichtung. Sie erleichtert und
beschleunigt den Fiillprozess. Speziell fiir
Naturddrme wurde das DHGN-2 entwickelt. Mit
Hilfe unserer Darmhaltegerdte erhdlt man stets
stramme und fest gefiillte Ware bei hochster
Arbeitsgeschwindigkeit. Extra geschultes
Personal ist dafiir nicht notwendig. Die
Darmhaltevorrichtung ist leicht anzubringen. Die
Darmspannung ldsst sich stufenlos einstellen.

DHGA

Zusdtzlich zum DHGN-2 enthdlt das DHGA eine
Aufnahme fiir das Darmhalterohr (DHR) und den
Rollenkit (ROKI). Damit ist die Darmhaltevorrichtung
auch fiir Collagen- und Schdlddrme geeignet. Das
DHGA sorgt fiir einen kontinuierlichen Darmvorschub
beim Abdrehprozess.

Das DHGN-2 und DHGA sind wartungsfrei, da kein
Antrieb bendtigt wird.

Ergonomie

Die Einfiilléffnung in tischgerechter Héhe von
einem Meter trigt zum bequemen Arbeiten
bei. Zur Fiihrung des Darmes sind dank der
Driickleiste beide Hénde frei, so kénnen auch

grof3kalibrige Ddrme schnell gefiillt werden.
Die Driickleiste passt sich jeder Kérpergrofie
an. Aufgrund ihrer Abmessungen findet die

KOMPAKTA 2 (iberall Platz.

FRREY

Maschinenbau




% Technische Date

K-Line:

Zylinderinhalt:
Fiilldruck max.:
Anschlusswert:
Steuerung:
Anschlussleistung:

Maschinengewicht (netto):

Portionierbereich:
Portionsgeschw. max:
Kolbenriicklauf:
Brdtkolben:

Kompakta K2-30

Zubehdr: Kolbenabheber, Fiillrohre Flansch D58: 14, 20 mit Nuten zum Abdrehen
24, 30, 42 zum Geradeausfiillen

400V/50Hz

> 8,0 Sekunden

MF30/4 K2C60H
30 Liter 30 Liter
11,5 bar 12 bar
400V/50Hz 400V/50Hz
- C60H

1,1 Kw 3,3 Kw
230 Kg 337 Kg

- 5-10.000 g

- 250 Port/min.
> 20 Sekunden > 18 Sekunden
Edelstahl Hostaform C
verchromt

Optional: Sonderfiillrohre, fahrbares Untergestell,
Sonderspannung auf Anfrage (Gewichtserhohung bis zu 8o kg),

Darmhaltegerdte und eine Clipperdose

MF30/4

Zubehor: Kolbenabheber, Fiillrohr 12, 16, 24, 30 und 42 mm,

Verschlufimutter,

Oscar-20
Zubehor: Fiillrohr 14, 20, 30 mm, Verschlufmutter, Kolbenabheber
Optional: Spezialfiillrohre zum Fiillen von Feinkostprodukten wie Schafskdse in Oliven, Peperoni
oder Tomaten.

K2LCD3

30 Liter

12 bar
400V/50Hz
LCD3

3,3 Kw

337 Kg
5-10.000 g
250 Port/min.
> 18 Sekunden
Hostaform C
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Dienstleistungen

Gewinnen in heutiger Zeit immer mehr an Bedeutung.
Frey bietet schon seit Jahren ein flichendeckendes
Servicenetz durch Fachberater fiir anwendungsspezi-
fische Fragen und selbstverstdndlich auch durch unsere
kompetenten Kundendienstmonteure, die Wartung und
Instandsetzungen schnell und kostengliinstig ausfiihren.
Wir empfehlen Ihnen, einen unserer Wartungsvertrdge
in Anspruch zu nehmen. Sie sichern sich damit ein
Hdochstmaf an Zuverldssigkeit und Betriebsbereitschaft
Ihrer Fiillmaschine.




Abmessungen

=

K2C60H / K2LCD3

Technische Anderungen vorbehalten

Q
<
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G

MaRe Oscar-20 MF30-4 K2-30
A 105 118 1241
B 100 105 1059
C 70 72,5 630-730
D 79,5 81 915
E 20 32 284
F 42 56,5 500
G 60 61 833
H 40 47 767

I 49,5 57

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH

Fischerstr. 20
89542 Herbrechtingen

Deutschland / Germany

Telefon: +49 7324 172 o
Fax: +49 7324 172 44
www.frey-maschinenbau.de
info@frey-maschinenbau.de




