
K-Line 
O-20, MF30-4, K2-30

Professionelle Kolbenfüller 
für kleine und mittlere Handwerksbetriebe

 
Die K-Line O-20, MF30-4 und K2-30 ist für kleine und mittlere 

Handwerksbetriebe mit häufigem Sortenwechsel und 
kleinen Brätmengen konzipiert.

Die K-Line ist für Produktionsstätten mit hohen 
Ansprüchen an Produktionsgenauigkeit und Qualität.



Zum Geradeausfüllen

Der Oscar wurde nach dem Motto kleiner, schneller 
und preiswerter konstruiert. Der 20 Liter 
Füller ist komplett aus hochwertigem 
Edelstahl gebaut und erfüllt die strengen 
Sicherheits- und Hygieneanforderungen der CE-Norm. 
Der Oscar 20 ist fahrbar und damit flexibel an allen 
Orten ihrer Produktion einsetzbar. 

Neben dem Füllen von klassischen Wurst-
produkten kommt er oftmals in Feinkostbetrieben 
zum Einsatz. Daher ist auch ein vielfältiges Programm 
an Zubehör erhältlich. Die glattflächige Bauweise 
ermöglicht ein schnelles Reinigen. 

Vorteile Oscar-20

• Geringste Restmenge aufgrund des speziellen  
Deckelauslaufes.

 
• Sie erhalten durch die kurze und groß-  

dimensionierte Gestaltung des Deckelauslaufes 
das bestmögliche Füllbild. 

• Schneller Füllrohrwechsel

• Die multifunktionelle Drückleiste ermöglicht Ihnen 
ein bequemes arbeiten am Fülltisch. Egal ob  
Füllstart und -stopp, Füllgeschwindigkeit oder  
Rückzug, der Oscar-20 wird komplett mit der  
Drückleiste bedient.

• Die Füllgeschwindigkeit ist stufenlos regelbar

• Robuste Zylinder- Deckelkonstruktion

OSCAR-20 der Klassiker

Reinigung und Hygiene 

Eine einfache Reinigung ist die Grundvoraussetzung für 
optimale hygienische Verhältnisse in der Produktion. 
Deshalb werden FREY-Füllmaschinen auf Glattflächigkeit 
hin konstruiert. Das Maschinengehäuse besteht 
komplett aus hochwertigem Edelstahl. Einfache 
Demontage und saubere Übergänge zwischen den 
Bauteilen schaffen ideale Bedingungen für einen 
geringen Reinigungs- und Pflegeaufwand. 



Technik

Ein verstellbarer Ölkreislauf ermöglicht ein 
schnelles Anlaufen des Brätstromes bei 
Betätigen der Drückleiste.

Das heißt  • sanftes anfüllen 
  • kein Nachlaufen

• Hygienische Gestaltung des glatten    
Zylinderbodens mit Spülwasserauslauf aus   
Edelstahl.

• Deckel komplett aus massivem Edelstahl mit 
handlichem Schnellverschluß.

• Der Oscar-20 gewährt höchste Langlebigkeit 
bei geringstem Wartungsaufwand. Die   
durchschnittlichen Unterhaltskosten von  
einem Oscar-20 liegen pro Jahr unter 1 %  
des Anschaffungspreises.

Leistungsstark, praktisch  
und  - gerecht

Antipasti Produktion

Unser Oscar-20 ist die ideale Maschine für 
die Antipasti Produktion. Spezialfüllrohre 
zum Füllen von Feinkostprodukten wie
z. B. Schafskäse in Oliven, Peperoni oder 
Tomaten. 



Schneller Sortenwechsel

Durch den schwenkbaren Deckel kann die 
Maschine mit einem Handgriff zum Beschicken 
geöffnet werden. MF 30-4 lässt sich aufgrund 
seines großen Zylinderquerschnittes besonders 
leicht beschicken. Die in den Kolben 
eingearbeitete Dichtung sorgt dafür, dass kein 
Brät an der Zylinderwand haften bleibt und somit 
die Maschine sofort wieder befüllt werden kann.

MF30-4 - Der robuste 
30 Liter Kolbenfüller

MF30-4

MF 30-4 ist unser bewährter 30 Liter Kolbenfüller zum 
Geradeausfüllen auf dem Markt. 

Er wurde CE-gerecht konstruiert und gebaut und erfüllt 
die strengen Sicherheits- und Hygieneanforderungen der 
CE-Norm. Maschinenständer, Kolben, Zylinder, Deckel 
und Drückleiste sind aus hochwertigem Edelstahl 
gebaut.

Die glattflächige Konstruktion ermöglicht ein schnelles 
und einfaches Reinigen.

Technik

Ein variabler Ölkreislauf ermöglicht ein schnelles Anlau-
fen des Brätstromes bei Betätigen der Drückleiste.

Das heißt  • sanftes anfüllen 
  • kein Nachlaufen

Hygienische Gestaltung des glatten Zylinderbodens mit 
Spülwasserauslauf und rundem Übergang in die Zylin-
derwand.

MF 30-4 gewährt höchste Langlebigkeit bei geringstem 
Wartungsaufwand. Die Unterhaltskosten von MF 30-4 
pro Jahr liegen unter 1 % des Anschaffungspreises.



• Problemloses Füllen auch von kritischen 
Sorten wie z. B. Salami dank hohem  
Fülldruck.

 
• Geringste Restmenge aufgrund des  

direkten Auslaufs.
 
• Sie erhalten durch die kurze und   

großdimensionierte Gestaltung des   
kurzen Auslaufs das bestmögliche  
Füllbild. 

• Schneller Füllrohrwechsel

• Ergonomische Bedienung da die  
multifunktionelle Drückleiste Ihnen ein  
bequemes Arbeiten am Fülltisch   
ermöglicht. MF 30-4 wird komplett mit 
der Drückleiste bedient.

• Die Füllgeschwindigkeit ist stufenlos 
regelbar.

Vorteile MF30-4



KOMPAKTA K2-30 wird durch eine Mikroprozessor-Steuerung mit LCD-Farbdisplay und Hintergrundbe-
leuchtung kontrolliert. Damit haben Sie immer alles im Griff. Die Genialität dieser Bildschirmsteuerung 
liegt in der Vielfalt und der Übersichtlichkeit, mit der Informationen angezeigt werden, sowie in ihrer 
einfachen Bedienung. Der Bediener kann zwischen den Menüs blättern und mittels Cursor die von 
ihm gewünschten Funktionen wählen. Die Trennung der steuernden Schwachstromeinheit vom Lastteil 
gewährt eine hohe Zuverlässigkeit.

Die Programmierung ist besonders einfach. Es muss nicht im herkömmlichen Sinn programmiert 
werden, da die KOMPAKTA K2-30 auf Druck der Taste „Speich/Progr“ die aktuellen Einstellungen der 
Maschine unter der von Ihnen gewünschten Nummer ablegt. Die KOMPAKTA K2-30 bietet die Möglich-
keit, Zusatzinformationen wie Sortenbezeichnung und verwendetes Füllrohr einzugeben, welche dann 
auf dem Display angezeigt werden. Auf Druck der Taste „Progr/holen“ präsentiert KOMPAKTA 2 alle 
Programme auf dem Display in einem Inhaltsverzeichnis, wovon der Bediener einfach mit dem 
Cursor das gewünschte auswählt und die KOMPAKTA K2-30 ist füllbereit. Auf diese Weise minimiert 
die KOMPAKTA 2 Ihre Rüstzeiten beim Sortenwechsel.

Inhaltsanzeige

Der Zylinderinhalt wird auf dem Display auf 0,1 Liter exakt angezeigt. Sie wissen, ob der Darm auf 
dem Füllrohr noch aufgefüllt wird und wann der Kolbenfüller neu beladen werden muss.

Kompakta K2-30 

Das Tastenfeld zeichnet sich durch einen 
deutlich spürbaren Druckpunkt und die 
Anordnung der Tasten aus, damit kann die K2 
auch ohne ständigen Sichtkontakt bedient 
werden. Das LCD-Farbdisplay ist mit einer 
Filterplatte stabilisiert und die Tastaturfolie 
3-fach verschweißt, um eine lange Lebensdauer 
zu garantieren. Helligkeit und Kontrast der 
Hintergrundbeleuchtung sind selbstverständlich 
einstellbar.

K2-30 C60HK2-30 LCD3



Geradeausfüllen, Portionieren und Abdrehen. Alle diese Füllarten 
wurden bei unserem bewährten 30 Liter Kolbenfüller vereint. 

Besonderer Wert wurde bei diesem System auf die Schonung des Wurstgutes gelegt. Durch den 
weiten und extrem kurzen Auslauf erhalten Sie auch bei grober Ware ein klares Füllbild beim 
Anschnitt. Durch den kurzen Auslauf wird der Brätrückstand beim Sortenwechsel minimiert.

Im Prinzip arbeitet die Kompakta 2 wie ein Geradeausfüller. Über das Portionierkücken und eine 
Abdrehvorrichtung beherrscht sie auch die Füllarten Portionieren und Abdrehen. Die gewünschte 
Füllart muss nur per Tastendruck ausgewählt werden. Durch die weite Einfüllöffnung kann die 
Maschine schnell beschickt und dank dem praktischen Schwenkdeckelverschluß ohne 
Arretierung einfach geöffnet und geschlossen werden.

Durch den in der Kompakta 2 eingesetzten Rundschieber wird ein Nachlaufen des Füllgutes 
ausgeschlossen. Der Rundschieber ist verschleißfrei und kann zum Reinigen ohne Werkzeug mit 
einem Handgriff herausgenommen werden. Der Brätrückstand im Füllrohr wird beim Kolbenrücklauf 
zurückgezogen. Dies ermöglicht einen besonders schnellen Sortenwechsel. Der größte technische 
Aufwand wurde beim Brätkolben betrieben: Die Kolbendichtungsnut wurde nach oben verlegt. Auf 
diese Weise bleibt auf der Zylinderwand kein Brätfilm zurück. Die Brätführungsnut ist auf ein 
Minimum berechnet, es bleibt beim Sortenwechsel nur 
wenig Restbrät.

Vorteile

• Einfache Bedienung 
• Minimale Restbrätmenge
• Nach den „Hygienic Design“ Richtlinien konstruiert 
• Maschinengehäuse komplett aus Edelstahl
• Geringer Wartungsaufwand
• für kleine und mittlere Handwerksbetriebe mit         

häufigem Sortenwechsel und kleinen Mengen 
• minimaler Energieverbrauch

Kompakta 2-30 
Brätschonende Fülltechnik

Durch die kontinuierliche Umsetzung 
neuer Ideen erreicht die Kompakta 2 
höchstes technisches Niveau und zählt 
zu der Spitzenklasse der Füllmaschinen. 
Der Füllprozess wurde zeitgemäß 
verbessert und eignet sich für alle 
Wurstsorten. Die ideale Informations- und 
Anwendungstechnik resultiert aus der 
Zusammenarbeit mit Metzgermeistern aus 
der Praxis für die Praxis.



Digitale Steuertechnik mit CAN-Bussystem
lässt keine Wünsche offen. Die C60H Steuerung bietet 
die gleichen Funktionen, wie die LCD3 Steuerung in 
kompakter Form.

• Die Gewichtseingabe kann zwischen 5-10.000 g      
(5-999 g in 0,1 g Schritten) beliebig gewählt werden.

• Abdrehzahl von 0 - 9,9 Umdrehungen
• Einzel- und Dauerbetrieb
• Digitaler Mengenzähler
• Portionspause, Pausenlänge beliebig wählbar 
• Der Stückzähler zeigt an, wieviele Stücke portioniert,      

abgedreht oder einzeln gefüllt wurden. Die Zähler      
lassen sich selbstverständlich jederzeit auf 0 zurückstellen.

• Die automatische Stückzahlabschaltung schaltet bei Vorgabe    
einer Stückzahl nach deren Erreichen automatisch ab. Bei gerafften    
Därmen sind die Länge und somit die Stückzahl pro Raupe stets gleich. 

• 99 Füllprogramme die auf einfachste Weise in den Speicher der Maschine   
übernommen werden. Der Vorteil: Kein Zeitverlust für das Einstellen der   
Arbeitswerte. Ihre Ware wird immer gleichbleibend portioniert und abgedreht.

• Portionszugabe bei der 1. Portion
• Ergonomische Bedienung
• Der Bedienbereich wurde bewusst        

anwenderfreundlich gestaltet. Alle         
Informationen werden übersichtlich auf       
dem Display angezeigt.

• Service- und Wartungsprogramme
• Pausenvorwahl beim Portionieren und Abdrehen
• Clipzeit (Anschlussdose optional)
• Stückvorwahl & Geschwindigkeitskontrolle
• Elekronische Impulssteuerung für automatische      

Clipmaschinen
• Brätflussunterbrechung mittels Drehschieber       

(kein Nachlaufen)

zusätzliche Funktionalität   
bei der LCD3 Steuerung 

• komfortablere Steuerung
• Inhaltsanzeige
• Diagnoseprogramme

Steuerung C60H und LCD3 

C60H Steuerung 

LCD Steuerung 

Vorsatzgeräte

Die K2-30 ist sehr flexibel einsetzbar, so kann 
z. B. unser Burger Head, Dosenfüllrohre oder 
der Kebapmaker angeschlossen werden. 
In Verbindung mit der Clipperdose kann ein 
Clipper angeschlossen werden.

Burger Head



Ergonomie

Die Einfüllöffnung in tischgerechter Höhe von 
einem Meter trägt zum bequemen Arbeiten 
bei. Zur Führung des Darmes sind dank der 
Drückleiste beide Hände frei, so können auch 
großkalibrige Därme schnell gefüllt werden. 
Die Drückleiste passt sich jeder Körpergröße 
an. Aufgrund ihrer Abmessungen findet die 
KOMPAKTA 2 überall Platz.

Darmhaltevorrichtung

Als Zusatzvorrichtung gibt es für FREY
Kolbenfüllmaschinen K2C60H und K2LCD3 eine 
phantastisch einfach zu handhabende 
Darmhaltevorrichtung. Sie erleichtert und 
beschleunigt den Füllprozess. Speziell für 
Naturdärme wurde das DHGN-2 entwickelt. Mit 
Hilfe unserer Darmhaltegeräte erhält man stets 
stramme und fest gefüllte Ware bei höchster 
Arbeitsgeschwindigkeit. Extra geschultes 
Personal ist dafür nicht notwendig. Die 
Darmhaltevorrichtung ist leicht anzubringen. Die 
Darmspannung lässt sich stufenlos einstellen.

DHGA

Zusätzlich zum DHGN-2 enthält das DHGA eine 
Aufnahme für das Darmhalterohr (DHR) und den 
Rollenkit (ROKI). Damit ist die Darmhaltevorrichtung 
auch für Collagen- und Schäldärme geeignet. Das 
DHGA sorgt für einen kontinuierlichen Darmvorschub 
beim Abdrehprozess. 

Das DHGN-2 und DHGA sind wartungsfrei, da kein 
Antrieb benötigt wird.

DHGA

DHGN

Steigern Sie den
Nutzen Ihrer K2-30 

Kebapmaker 



K-Line: O-20          MF30/4       K2C60H          K2LCD3
Zylinderinhalt: 20 Liter    30 Liter      30 Liter        30 Liter
Fülldruck max.: 13 bar    11,5 bar      12 bar        12 bar
Anschlusswert:      400V/50Hz    400V/50Hz      400V/50Hz         400V/50Hz  
Steuerung: -    -      C60H        LCD3
Anschlussleistung: 1,1 KW    1,1 Kw      3,3 Kw        3,3 Kw 
Maschinengewicht (netto): 142 Kg     230 Kg      337 Kg        337 Kg
Portionierbereich: -    -      5-10.000 g        5-10.000 g
Portionsgeschw. max: -     -      250 Port/min.      250 Port/min.
Kolbenrücklauf: > 8,0 Sekunden    > 20 Sekunden    > 18 Sekunden     > 18 Sekunden
Brätkolben: Edelstah    Edelstahl       Hostaform C        Hostaform C
     verchromt

Technische Daten

Kompakta K2-30
Zubehör: Kolbenabheber, Füllrohre Flansch D58: 14, 20 mit Nuten zum Abdrehen 
24, 30, 42 zum Geradeausfüllen
Optional: Sonderfüllrohre, fahrbares Untergestell, 
Sonderspannung auf Anfrage (Gewichtserhöhung bis zu 80 kg), 
Darmhaltegeräte und eine Clipperdose

MF30/4
Zubehör: Kolbenabheber, Füllrohr 12, 16, 24, 30 und 42 mm, 
Verschlußmutter, 

Oscar-20
Zubehör: Füllrohr 14, 20, 30 mm, Verschlußmutter, Kolbenabheber
Optional: Spezialfüllrohre zum Füllen von Feinkostprodukten wie Schafskäse in Oliven, Peperoni 
oder Tomaten. 



Dienstleistungen

Gewinnen in heutiger Zeit immer mehr an Bedeutung. 
Frey bietet schon seit Jahren ein flächendeckendes 
Servicenetz durch Fachberater für anwendungsspezi-
fische Fragen und selbstverständlich auch durch unsere 
kompetenten Kundendienstmonteure, die Wartung und 
Instandsetzungen schnell und kostengünstig ausführen. 
Wir empfehlen Ihnen, einen unserer Wartungsverträge 
in Anspruch zu nehmen. Sie sichern sich damit ein 
Höchstmaß an Zuverlässigkeit und Betriebsbereitschaft 
Ihrer Füllmaschine.
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Oscar-20

Abmessungen

MF30/4



Abmessungen

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH

Fischerstr. 20 
89542 Herbrechtingen

Deutschland / Germany

Telefon: +49 7324 172 0 
Fax: +49 7324 172 44

www.frey-maschinenbau.de 
info@frey-maschinenbau.deTechnische Änderungen vorbehalten 

A 105 118 1241
B 100 105 1059
C 70 72,5 630-730
D 79,5 81 915
E 20 32 284
F 42 56,5 500
G 60 61 833
H 40 47 767
I 49,5 57

Maße Oscar-20 MF30-4 K2-30

K2C60H / K2LCD3 


