
Расширяйте с котлетной головкой BH4 с сенсором использование шприца-наполнителя до 
полуатоматической гамбургерной станции с автоматическим стартом порции. 
Можно производить полуавтоматически до 30 гамбургеров в минуту. 

Все гамбургеры имеют одинаковую форму, размер и вес, этим достигается
постоянное высокое качество продукции. 
Простые монтаж, использование и очистка облегчают производственный процесс. 

Эргономичная работа и низкие затраты на приобретение.

Шприц-наполнитель в режиме порционирования с котлетной головкой 
и сенсором. Полуавтоматическое производство гамбургеров с 
автостартом порции

Котлетная приставка
с сенсором



Технические данные:

Тип: BH4
Соединение: Фланец 73мм
Использование: полуавтоматическое
Производительность макс.: 30 порц. / мин

Котлетная приставка 
BH4 с сенсором

Целевая группа
Котлетная головка с сенсором - это 
практичное решение для мясных лавок, 
сетей ресторанов, поставщиков закусок, 
кейтеринговых компаний, столовых кухонь и 
т.д.

Формование
Предлагаются различные стандартные 
формы шайб. Также возможно специальное 
исполнение по запросу. Изменение продукта 
происходит простой сменой формующих 
шайб.

Автоматический выпуск порции
Автоматический старт порции происходит 
через клипсаторный сигнал шприца. 
Необходимым условием для этого 
является подключение через клипсаторную 
розетку. Через автоматический запуск 
порции процесс производства однозначно 
облегчается. 

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH
Fischerstr. 20

89542 Herbrechtingen 

Германия / Germany

Телефон: +49 7324 172 0

Факс: +49 7324 172 44

www.frey-online.com

info@frey-online.com

Формование Вес ок. (г.) Высота (мм) Диаметр (мм)

110 17 90

130 17 100

160 17 110

150 17 95x95

160 25 80x80

100 17 100x75

150 25 100x75

Особые размеры по запросу


