
Ampliate le possibili applicazioni della vostra insaccatrice con Burger Head BH4 trasformandola in una macchina 
per hamburger. Permette di produrre fino a 1000 hamburger all‘ora. 

Tutti gli hamburger hanno la stessa forma e dimensione, garantendo di raggiungere una qualità costante del 
prodotto. 

Facile installazione, gestione e pulizia che semplificheranno il processo di produzione.

Lavori ergonomici

Costi d’acquisto ridotti

L’insaccatrice a pistone Oscar 20 e Burger Head permettono di ottenere 
una produzione di hamburger semi-industriale

Burger Head



Specifiche tecniche:

Tipo:	 BH4
Collegamento:	 flangia da 73 mm
Utilizzo:	 manuale
Prestazioni max.:	 1000 porz./h

Burger Head BH4

Gruppi target

Burger Head è una soluzione pratica per piccole e 

grandi macellerie, catene di macellerie e ristoranti, 

fornitori di snack, servizi di catering, mense, ecc.

Diverse forme

Sono disponibili diversi stampi di serie.

Su richiesta è possibile progettare soluzioni su misura. 

Il cambio del prodotto avviene facilmente sostituendo 

gli stampi.

Porzionatura

Burger Head BH4 può essere utilizzato insieme a 

dispositivi di porzionatura come il nostro Kompakta 

2-30 o le insaccatrici sottovuoto della linea F. 

In questo modo, il processo di produzione sarà 

ulteriormente automatizzato e il peso di riempimento 

desiderato può essere impostato sull‘insaccatrice.
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Forme Peso
(g)

Altezza
(mm)

Diametro 
(mm)

110 17 90

130 17 100

160 17 110

160 25 90

150 17 95x95

160 25 80x80

100 17 100x75

150 25 100x75

https://www.youtube.com/watch?v=NGXQSXMAFUk


