
Erweitern Sie mit dem Burger Head BH4 die Nutzung ihrer Füllmaschine zu einer Hamburgermaschine. 
Bis zu 1.000 Burger pro Stunde können Sie damit herstellen. 

Alle Burger haben die gleiche Form und Größe, dadurch erreichen Sie eine gleichbleibende Produktqualität. 
 
Einfache Montage, Handhabung und Reinigung erleichtern Ihren Produktionsprozess.

Ergonomisches Arbeiten

Geringste Anschaffungskosten

Kolbenfüller Oscar 20 + Burger Head bilden
eine halbautomatische Hamburgerproduktion

Burger Head



Technische Daten:

Type:	 BH4
Anschluss:	 Flansch	73mm
Bedienung:	 Manuell
Leistung	max.:	 1.000	Port./h

Burger Head BH4

Zielgruppen
Burger	Head	ist	die	praktische	Lösung	für	
große	und	kleine	Metzgereien,	Metzgerei-	und	
Restaurantketten,	Snack-Lieferanten,	Catering-
Betriebe,	Großküchen	u.v.m.

Verschiedene	Formen
Es	sind	verschiedene	Standardformscheiben	lieferbar.

Sonderanfertigungen	sind	auf	Anfrage	ebenfalls	

möglich.	Der	Produktwechsel	erfolgt	einfach	durch	

Tausch	der	Formscheiben.

Portionierautomaten
Der	Burger	Head	BH4	kann	auch	in	Verbindung	mit	

Portionierautomaten	wie	unserer	Kompakta	2-30	(nur	

in	Verbindung	einer	Verdrehsicherung)	oder	mit		F-Line	

Vakuumfüllmaschinen	verwendet	werden.	Dadurch	

wird	der	Herstellungsprozess	weiter	automatisiert	und	

das	gewünschte	Füllgewicht	kann	an	der	Füllmaschine	

eingestellt	werden.

Heinrich Frey Maschinenbau GmbH

Fischerstr.	20	
D-89542	Herbrechtingen

Telefon:	+49	7324	172	0	
Fax:	+49	7324	172	44

www.frey-online.com	
info@frey-online.com

Formen Gewicht 
(g)

Höhe 
(mm)

Durchmes-
ser

(mm)
110 17 90

130 17 100

160 17 110

160 25 90

150 17 95x95

160 25 80x80

100 17 100x75

150 25 100x75

https://www.youtube.com/watch?v=NGXQSXMAFUk

Standard-
größen


