Desde hace anos, FREY ofrece una completa red de
servicios con asesores especializados para cuestiones
especificas de aplicacion y, naturalmente, también con
nuestros competentes montadores de atencion al
cliente, que ejecutan las labores de mantenimiento y
reparacion de forma rdapida y econdémica. Le
recomendamos uno de nuestros contratos de
mantenimiento. Con ello, se asequrard la maxima
fiabilidad y disponibilidad de su embutidora.

Reservado el derecho a realizar modificaciones técnicas
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Doner 4.0 - Modelado optimo para tajadas de kebab

KLB4o es un equipo adicional utilizado para elaborar tajadas de kebab exactas.
Con la tecnologia de control programable se definen tajadas

de kebab consecutivas de diferentes didmetros y grosores,

que se porcionan y moldean en la cantidad especificada.

Con las porciones individuales se montan los pinchos de kebab de forma,

peso y tamafo personalizados
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Pdgina de parametros para la estructura de Pdgina de pardmetros para la cinta

las tajadas de kebab: transportadora de la unidad elevadora:
® Forma tabular, Hasta 4 pinchos ® Flexibilidad de ajuste para la cinta
e Grosor de las tajadas ajustable transportadora con control de

® Posibilidad de configurar hasta 30 tajadas frecuencia

de kebab variables Modo de limpieza aparte
e Visualizaciéon de los pasos durante la

produccion
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Pdgina de parametros de desmontaje de la Pdgina de pardametros para la unidad

cinta transportadora: elevadora:

® Flexibilidad de ajuste para la cinta trans- ® Flexibilidad de ajuste para la
portadora con control de frecuencia unidad elevadora con servocontrol

* Modo de limpieza aparte e Ajuste de la altura de entrega
e Tres modos de control (pulsos, perma-

nente, 2.2 velocidad) para facilitar la

retirada de las tajadas de kebab

La forma y el tamafo de las tejadas de kebab se pueden configurar

mediante el control de la embutidora Mediante la division del trabajo
de la colocacion de discos y carne se logra la mdxima productividad.
La linea de kebab perfecta se combina con un equipo

FREY LKB4o y una embutidora de émbolo KK5o0.

Lo ideal es combinar la KLB4o

con una linea F222 o una

F260. Para lograr la mdxima =
calidad en sus productos,

la KLB4o se combina con
nuestra KKsoo.
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® Tajadas de kebab homogéneas y de forma exacta

® Formado de tajadas patentado y controlado
por presion de embutido

e Método de formado de tajadas de kebab patentado; produccion consecutiva en
diametros y grosores definidos de tamano variable en la cantidad especificada

e Movimiento de elevacion y bajada inteligente y servoaccionado de la mesa de
elevacion

e Movimiento de la cuchilla de corte guiado por rodamientos de precision

e (inta transportadora controlada por High Line

e (inta transportadora y cambio de cuchilla de corte desmontables sin herramientas

® Diseno higiénico

e Aumento de la capacidad de produccion

e Minimo calentamiento gracias al procesamiento rdpido del producto

® Mejor sujecion de las tajadas y el pincho gracias al vacio

e Mejor duracion gracias a la extraccion del aire residual del producto con vacio

e (Cambio mds rdpido y sencillo de la forma y el tamafio del pincho mediante
programacion

e [ugar de trabajo ergonomicamente agradable

e [inea de kebab de alto rendimiento en combinacion con la embutidora FREY KK500

Datos técnicos de la KLB 4o:

Potencia de conexion: aprox. 3,5 kW
Fusibles 16A
Diametro de las tajadas aprox. 100 - 4J00mm
Altura de las tajadas mdx. 9o mm
Rendimiento mdx. 40 porc./min.
Conexion de aire comprimido max. 6 bar
Consumo de aire mdx. 40 porc./min. 192Nl
Peso 660 kg




